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Bier braucht Heimat

Der enge Bezug zu diesem wunderschonen und liebenswerten Tal ist unverkennbar. Wir brauen unsere Biere seit tber 130 Jahren mit
handwerklicher Sorgfalt, aus erlesenen Rohstoffen und in hochster Qualitat. Friiher (zu Beginn des 20. Jahrhunderts) gab es mehr als
30 Brauereien zwischen dem Bodensee und dem Sarganserland. Nur die Sonnenbrau vermochte die teilweise sehr schwierigen Zeit-
abschnitte in unserer Region zu tiberleben. Heute werden in der modern eingerichteten Brauerei mit rund 40 Angestellten fast 3 Mio.
Liter Bier im Jahr hergestellt. Trotz des schonen Aufschwungs hat sie den Charakter der Kleinbrauerei nie aufgegeben. Dem Rheintaler
sein Bier mit einem Hochstmass an Qualitat und nach selbst auferlegtem Reinheitsgebot zu brauen, bleibt die schonste Aufgabe der
Sonnenbrau. Seit 1999 bietet das Familienunternehmen das bereits in 5. Generation gefiihrt wird auch Whiskyspezialitaten an. In den
alten Bierkellern der Brauerei werden die Spirituosenspezialitaten acht Jahre und mehr gelagert.

Regelmassig gewinnt die Sonnenbrau
Preise fir ihre Biere wie hier am Swiss
Beer Award 2022.

Geschaftsflhrerin Claudia Keel-Graf mit
ihrem Vater und Verwaltungsratsprasi-
denten Arnold Graf im Whiskykeller.
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Google Bewertung

Ich liebe diese Biersorte,
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Die Brauere

Unsere Brauerei ist seit der Griindung 1891 familiengefiihrt. Heute steht die Brauerei un-

ter der Leitung von Claudia Keel-Graf in fiinfter Generation.

Eduard Graf, Gemeindeschreiber und Gemeindeam-
mann von Rebstein, griindet 1891 im Gasthaus zur
Sonne seine eigene Brauerei.

Dank steigendem Bierausschank wird es unerlasslich,
den Betrieb zu vergrossern. Unter Auswertung neuester
Erkenntnisse werden neue Sudhausgerate und eine gut

ausgebaute Malzschroterei angeschafft.
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E, ‘Es wird erstmals Ribelwhisky angebaten. Die Rohstoffe dieser In den folgenden Jahren werden viele Abteilungen der
Spirituose waren RP' taler Ribell aﬂs und Rheintaler Brau- Brauerei nochmals grundlegend modernisiert. Das Sud-
gerste, vergoren, destilliert ahre olzfass gelagert. haus und die Fassfiillerei werden erneuert und vollstandig

d damit Vorganger des
3 kannten Whiskys.
Die lange Lagerzeit von nunmehr mindestens 8 Jahren in
Eichenféssern zeichnen den Swisslander Whisky aus.
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Es war der erste W, automatisiert. Der standig steigende Bierausstoss ruft
nach Erhohung der Produktionskapazitat. Neue, grosse
zylindrokonische Tanks ersetzen die alten, liegenden

Lagertanks.

2006

Da der Bierausstoss stetig wachst und die Brauerei neben
dem Bier mittlerweile tiber 500 Artikel ihrer Handelspart-
ner vertreibt, bringt eine neue Lagerhalle die dringend
nétige Erhohung der Lagerkapazitat. 2007 findet die
Grinderversammlung des Sonnenbrau Fanclubs statt.

Die Ururenkelin des Firmengriinders, Claudia Graf, tritt als
Marketingleiterin in das Unternehmen ein. Mit ihrer umfas-
senden Ausbildung als Bankkauffrau, Braumeisterin und
Betriebswirtin erfilllt sie die Voraussetzungen zur spateren
Betriebsiibernahme im Jahr 2012 in der
5, Generation.
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Den beiden Sohnen Walter und Arnold Graf wird die
kaufmannische Leitung des Unternehmens iibertragen.
Und als sich Vater Eduard allmahlich auf sein «Altenteil»
zurtickzieht, sind beide Sohne willens, das ihnen anver-

traute Erbe mit derselben Hingabe zu betreuen.

Arnold Graf, Urenkel des Firmengriinders, tritt in die

Sonnenbrau ein. In vierter Generation bringt er weiteren
Schwung in die Brauerei. Das erste Leichtbier wird gebraut
und bald darauf wird die Rheinperle, ein Pilsnerbier, einge-

fiihrt. Das Unternehmen stellt sich erstmals als Speziali-

tatenbrauerei vor.

Eine neue Abfiillanlage nach dem neuesten Stand der
Technik wird in Betrieb genommen. Dadurch kann die
Abfiillkapazitat stark gesteigert werden.

Der Bau einer neuen Lagerhalle bringt mehr Flexibilitat
fir die Logistik, denn die Sortimentsvielfalt wird immer
grosser und der Bierausstoss erreicht erstmals tiber
32'000 Hektoliter.

Die Firma andert ihren Namen und erklart sich bei gleich-
bleibender Inhaberschaft als Familienaktiengesellschaft
unter der Bezeichnung «Sonnenbréau AG». Erfolgreich
wird in dieser Zeit Gerste aus Oberriet und Rheineck zu
Malz verarbeitet.

Eduard Graf, Enkel des Firmengriinders und Sohn
von Arnold Graf, tritt in die Firma ein. Doch die
Zeiten sind denkbar schlecht. Rohstoffarmut und
das Schrumpfen des Bierabsatzes als Folge des
2. Weltkrieges bringen die kleine Brauerei an den
Rand des Ruins.
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" Nach Kriegsende sét;t'zﬂrgroaénﬁéllaé der Brauerei -

~ Jahrfiir Jahr eine merkliche Steigerung des Ausstosses ein.

* . Gerade in diese Zeit des Aufatmens fallt.der.Tod von Walter
Graf. Als Folge davon wartet nun auf den noch jungen
Geschaftsleiter Eduard Graf einvolles Mass an Arbeit

_und Verantwortung. Das Biersortiment wird erganzt. Das

Spezialbier kommt mit Erfolg in den Verkauf.

Das seit 1905 in Betrieb stehende Sudhats kann jederzeit
ausfallen. Ein grossziigiger Umbau mit neuem Sudhaus
und neuen Atuminiumtanks anstelle der alten Holzfasser
steht an. Aus Platzgriinden muss das altehrwiirdige Gast-
haus zur Sonne dem Neubau weichen. 1961 tritt Walter Graf;
Enkel des Firmengriinders undSohn von Walter,-in.die y
Brauerei ein. Er (ibernimmt die TechnischeiLeitung. (.
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Nach (iber 130 Jahren hat die Sonnenbrau ihren Standort
immer noch in Rebstein. Zudem betreibt die Brauerei drei
Getrankemarkte in Widnau, Staad und Oberriet.

Der Sonnenbrau Fanclub zahlt mittlerweile knapp 5000
Mitglieder. Mit einem Hochstmass an Qualitat werden mit

40 Vollzeitmitarbeitern jahrlich tiber drei Millionen Liter _M_ “‘
Bier gebraut - getreu dem Motto: Bier braucht Heimat! SON N E N B RRU

——REBSTEIN ——




Biersortiment

Als eine der ersten Brauereien der Schweiz hat die Sonnenbrdu 1979 angefangen, Spezialitatenbiere zu brauen. Bei einigen Bierstilen
war sie gar Pionier. So kam das erste Light Bier der Schweiz aus dem Hause Sonnenbrau. Heute werden 23 Biere mit handwerklicher

Sorgfalt aus erlesenen Rohstoffen und mit hdchster Qualitat gebraut.
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Sonnenbrau Lager hell

Bestes Qualitatsmalz, Siegelhopfen und frisches Wasser aus dem Rhein-
tal bilden die Grundlage fiir das Sonnenbréu Lager hell. Es wird mild und
rund gebraut und lange und kiihl gelagert. Diesem bereits mehrfachen

ausgezeichneten Bier verdankt die Sonnenbrau ihren guten Namen.

Biertyp: Lagerbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
Alkoholgehalt: 4.8% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 19BE

Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Sonnenbrau 1891 DUNKEL

Hochste Braukunst, erlesene Zutaten, besonders veredelte Gerstenmal-
ze und das frische Wasser aus dem Rheintal verleihen dem ,1891 DUN-
KEL" seine typische schwarze Farbe und den milden malz-aromatischen
Geschmack. Fiir den Kenner und Liebhaber des besonderen Bieres nach
alter Familientradition gebraut. Mit diesem Bier legte Eduard Graf 1891
den Grundstein fiir die Sonnenbrau.

Biertyp: Lager Dunkel Zutaten: Rheintaler Wasser, dunkles Gerstenmalz, Hop-
fen Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 20BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-10 Grad

Sonnenbrau Spezial

Viel gutes Braumalz und feiner Siegelhopfen verleihen diesem Bier die
charakteristische Wiirze und die spezielle Note. Es hat einen erhohten
Malzgehalt und ist kraftiger gehopft. Der Stolz 130-jahriger Braukunst
steckt in diesem Bier und macht deutlich, dass ein gutes Bier mehr als
ein Getrank ist.

Biertyp: Spezial Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen Alkoholge-
halt: 5.2% vol. Stammwiirze: P12 Bittereinheit: 23BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbrau 1891 Harass Mehrweg | 20 x50 cI | 901803 | 7610318000130 Sonnenbrdu Spezial Harass Mehrweg | 24x 30 cl | 901664 | 7610318000390
Sonnenbrdu 1891 Karon Einweg 6x50cl |901813 | 7610318003407 Sonnenbrdu Spezial Container 20 Liter | 901422 | 7610318009027
Sonnenbrdu 1891 Container 20 Liter | 901832 | 7610318009065

Sonnenbrau Biiezer

Naturbelassen, bernsteinfaren und naturtriib verspricht es den vollen
Genuss. Nach dem Tod des Brauereigriinders Eduard Graf 1918 fiihrte
seine Frau Annette Graf die Brauerei erfolgreich weiter. Sie war streng,
aber beliebt und sorgte sich besonders um ihre Biiezer. Mit diesem Bier
dankte sie am Feierabend ihren fleissigen Biiezern, die schon damals
das beste Bier im Tal brauten.

Biertyp: Amber Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen Alkoholge-

halt: 4.8% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 21BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-10 Grad
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Sonnenbrau Zwickelgold

Das Zwickelgold wird in der Sonnenbréu direkt ab Lagertank abgefiillt.
Es ist aus karamellisiertem Malz gebraut, naturbelassen, bernsteinfar-
ben, unfiltriert mit feiner Hefe. Zwickelgold ist ein herzhaft frischer Bier-
genuss, direkt aus dem kiihlen Lagerkeller.

Biertyp: naturtriibes Bier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen,
Hefe Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P12 Bittereinheit: 22BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbrau Lager hell | Harass Mehrweg | 15x58 ¢l | 901493 | 7610318000277 Sonnenbrau Lager hell | 10er Karton EW | 10x33cl | 901554 | 7610318003155
Sonnenbrau Lager hell | Harass Mehrweg | 10x50 ¢l | 901503 | 7610318000284 Sonnenbrau Lager hell | 12er Karton EW* | 12x33cl | 901574 | 7610318003063
Sonnenbrau Lager hell | Container 20 Liter | 901000 | 7610318009010 Sonnenbrau Lager hell | 15er Karton EW* | 15x33 ¢l | 902714 | 7610318003513
Sonnenbrau Lager hell | Container 30 Liter | 901090 | 7610318000307 Sonnenbrau Lager hell | Tray4x6x33cl | 24x33cl | 901524 | 7610318001076
Sonnenbrau Lager hell | Dose Sliter [ 901320 | 7610318003001 |« pjese heiden Produkte sind jeweils nur alle drei Monate erhiltlich geméiss aktuellem
Sonnenbrau Lager hell | Dose / Tray 24x50cl | 901563 | 7610318001120 Aktionsplan.

Sonnenbrdu Lager hell | Harass Einweg | 24x33cl | 902504 | 7610318000291

Sonnenbrdu Lager hell | Harass Einweg [ 10x33cl | 901594 | 760318000345
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Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbréu Biliezer Harass Mehrweg | 20x33 ¢l | 902064 | 761031800600 Sonnenbrau Zwickelgold | Harass Mehrweg | 20 x50 cl | 901613 | 7610318000376
Sonnenbrau Biliezer Harass Mehrweg | 12x33cl | 902074 | 7610318000192 Sonnenbrdu Zwickelgold | Magnumflasche | 2 Liter 901010

Sonnenbrau Biiezer Harass Mehrweg | 9x33cl | 902104 | 7610318000482 Sonnenbrdu Zwickelgold | Symphon Krug | 2 Liter 901010

Sonnenbrau Biiezer Karton Einweg | 6 x 33cl 902094 | 7610318004046

Sonnenbrdu Biiezer Container 20 Liter | 902342 | 7610318009058




Sonnenbrau Rheintaler Weizengold

Das Sonnenbrau Weizengold ist ein naturtriibes Weizenbier, sehr erfri-
schend, fruchtig, mit einem feinen Hefearoma und ganz nach bayrischer
Art gebraut. Die Vergarung erfolgt durch eine obergarige Hefe. Sie gibt
dem Bier die gewiinschten Aromakomponenten ab und ist deshalb ent-
scheidend fiir den Geschmack des Weizengoldes.

Biertyp: Weizenbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gersten- und Weizenmalz,
Hefe, Hopfen Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P12 Bittereinheit: 16BE
Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad

Sonnenbrau Rheinperle

Die Sonnenbrau Rheinperle ist ein echtes Pilsner Bier, rein und edel, mit
dem charakteristischen Hopfenbouquet. Ein Premiumbier aus kostba-
rem, echtem Pilsner Malz und feinstem Saazer Aromahopfen, kalt und
lange gelagert und mit viel Liebe zur Qualitat gebraut. Eine Sonnenbrau
Spezialitat der besonderen Klasse.

Biertyp: Spezialbier, stark gehopft Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz,
Hopfen Alkoholgehalt: 4.8% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 27BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad
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Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbrdu Harass Mehrweg | 20 x50 ¢l | 901763 | 7610318000437 Sonnenbrdu Rheinperle | Harass Mehrweg | 24x 33 ¢l | 901734 | 7610318000369
Weizengold Sonnenbrau Rheinperle | Container 20Liter | 901382 | 7610318009034
Sonnenbrdu Karton Einweg | 6x50cl | 901763 | 7610318000437

Weizengold

Sonnenbrau Nochbuur Sonnenbrau ICE BEER

Dein Bier vom ,Nochbuur”. Dank unserer Gerstenbauern aus der Region
Werdenberg, Liechtenstein und Fiirstenland kann die Sonnenbrau ein
Bier mit Rohstoffen aus deiner direkten Nachbarschaft, der Ostschweiz
und Liechtenstein, brauen. ,Nochbuur” verspricht den vollen Genuss
- ein Schluck Heimat mit Culinarium-Zertifizierung. Eine Hommage an
unsere Bauern.

Biertyp: Spezialbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Ostschweizer Braugerste, Ri-
belmais, Hopfen Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P12
Bittereinheit: 22BE Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Das Sonnenbrau Ice Beer ist nach einem speziellen Verfahren gebraut:
Die Lagertemperatur des Bieres wird soweit abgesenkt, bis sich Eiskris-
talle bilden. Diese werden ausfiltriert und so entsteht das milde Bier mit
dem charakteristischen Eishier-Geschmack.

Biertyp: Eisbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 17BE
Empfohlene Trinktemperatur: 4-7 Grad
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Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code

Sonnenbrau Nochbuur | Harass Mehrweg | 24x33cl | 902634 | 7610318000512

Sonnenbrau ICE BEER | Harass Mehrweg | 24x 275 ¢l | 901744 | 7610318000239

Sonnenbrau Nochbuur | Karton Einweg | 10x33cl | 902644 | 7610318008907

Sonnenbrau Nochbuur | Container 20 Liter 902662 | 7610318000529

Sonnenbrau ICE BEER | 10er Karton 10x275¢cl

Sonnenbrau Ribelgold Maisbier

Das Rheintaler Culinarium Maisbier ist hergestellt aus ,Ribel" (Rhein- Biertyp: Maisbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Ribelmais, Hopfen

taler Mais), feiner Rheintaler Braugerste, Schweizer Aromahopfen und Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P12 Bittereinheit: 22BE
en Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Firmenbestehens eingefiihrt. Rheintaler Culinarium M
kanntesten Rheintaler Bierspezialitat ge n. Es ist
der Schweiz, das das Culinarium-Label tra

Produkt Gebinde Anzahl

Sonnenbrau Maisbier | Harass Mehrweg | 15x 50 cl

Sonnenbrdu Maisbier | Harass Mehrweg | 24 x 33 cl

Sonnenbrdu Maisbier | 10er Karton 10x33cl

Sonnenbrau Maisbier | Container 20 Liter 7610318009041




Sonnenbrau Hopfen hell

Hopfen hell, mild und hopfig! Die ideale Kombination zwischen einem
stiffigen Lager hell und einem fruchtigen, hopfigen IPA. Die naturtriibe,
milde Bierspezialitét ist der perfekte Durstloscher zum 130-jahrigem Ju-
bildum.

Biertyp: kaltgehopftes Lager hell Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz,
Hefe, Hopfen Alkoholgehalt: 4.8% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 19BE
Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad

Sonnenbrau Panaché

Erfrischend leicht und prickelnd im Genuss. Unser Sonnenbrau Bier ge-
spritzt mit feinem Citro.

Biertyp: Biermischgetrank Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen,
Citro Alkoholgehalt: 3.0% vol. Stammwiirze: P7
Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbrdu Harass Mehrweg | 24x 33 ¢l | 902534 | 7610318000222 Sonnenbrdu Panaché Harass Mehrweg | 24x33cl | 901674 | 7610318000499
Hopfen hell Sonnenbréu Panaché | 10er Karton 10x33cl | 901674 | 7610318002868
Sonnenbrau 10er Karton 10x33 cl | 902524 | 7610318006118

Hopfen hell

Sonnenbrau Lager light

Ein leichtes Bier mit wenig Kalorien und weniger Alkohol. Es ist mit Liebe
und Sorgfalt auf natiirliche Art gebraut, nach einem speziellen Verfah-
ren, das 1979 durch die Sonnenbrdu entwickelt wurde. Ein Bier fiir Ge-
niesser, die auf den feinen Geschmack, trotz niedrigerem Alkoholgehalt,
nicht verzichten wollen. Tradition, die im Neuen weiterlebt.

Biertyp: Leichtbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
Alkoholgehalt: 2.8% vol. Stammwiirze: P7 Bittereinheit: 23BE
Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad

Sonnenbrau Alkoholfrei 0.0%

Sonnenbrau Alkoholfrei ist ein Pilsner Bier, dem durch ein aufwandiges
Verfahren der Alkohol entzogen wurde. Dadurch behélt das Bier sein
mildes Malzaroma und seinen ausgezeichneten Geschmack. Sonnen-
brau Alkoholfrei ist ein echter Biergenuss und dank seiner isotonischen
Wirkung das ideale Bier fiir Sportler.

Biertyp: Alkoholfreies Lagerbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz,
Hopfen Alkoholgehalt: 0.0% vol. Stammwiirze: P9 Bittereinheit: 20BE
Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad
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Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbréu Lager light | Harass Mehrweg | 15x58 ¢l | 901703 | 7610318000314 Sonnenbrau Harass Mehrweg | 10x50cl | 902333 | 7610318000154
Sonnenbréu Lagerlight | Harass Mehrweg | 24x30 ¢l | 901714 | 7610318000321 Alkoholfrei
Sonnenbréu Harass Mehrweg | 24x30cl | 902333 | 7610318000161
Alkoholfrei
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Saisonbiere

Sonnenbrau Bockbier

Dem Bockbier verdankt die Sonnenbrau ihr Markenzeichen: die Sonne
mit dem Urbock. Sonnenbrau Bockbier ist das alteste Sonnenbrau-Bier
und wird immer noch nach dem altiiberlieferten Rezept aus dem vor-
letzten Jahrhundert gebraut: mit hoher Stammwiirze, aber mit feinem,
milden Hopfen.

Biertyp: Bockbier Zutaten: Rheintaler Wasser, Gerstenmalz, Hopfen Alkohol-
gehalt: 5.4% vol. Stammwiirze: P13 Bittereinheit: 25BE
Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Sonnenbrau Rosenbier

Sonnenbrau Rosenbier schmeckt erfrischend, ist leicht siisslich und
perlig wie Champagner. Besonders interessant ist dabei der leichte Ro-

senduft und die etwas rotlich schimmernde Farbe.

Biertyp: Biermischgetrank Zutaten: Wasser des Rheintals, Gerstenmalz, Hop-
fen, Zitronensaure, Stissstoff, Zitronenaroma und Rosenaroma Alkoholgehalt:

3.0% vol. Stammwiirze: P7 Empfohlene Trinktemperatur: 5-8 Grad

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Sonnenbrau Bockbier | Harass Mehrweg | 15x58 ¢l | 901473 | 7610318000185 Sonnenbrau Rosenbier | Harass Mehrweg | 24x33 ¢l | 902304 | 7610318000383
Sonnenbrdu Rosenbier | 6er Karton 6x33cl |902314 | 7610318003582
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Regionale Bierspezialitaten

Thurbobrau

Thurbobréu ist gebraut mit feinem Malz aus der Region Wil und Hopfen
aus der Ostschweiz. Es ist ein Produkt von Idée Wil und der Sonnenbrau
AG Rebstein.

Biertyp: Spezialbier Zutaten: Wasser des Rheintals, Braugerste aus der Re-
gion Wil, Mais und Schweizer Hopfen Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze:
P12 Bittereinheit: 21BE Empfohlene Trinktemperatur: 7-8 Grad

Thurbobrau Harass Mehrweg | 20 x50 cl 902263 | 7610318000451
Thurbobriu 20Liter [ 902250 | 7610318000536

Thubobrau Harass Mehrweg | 24 x 33 cl 902284 _
Thurbobrau 6er Karton /Tray | 4x6x33cl | 902294 | 7610318002950

Hof Dunkel

Hochste Braukunst, erlesene Zutaten und besonders veredelte Gersten-
malze verleihen dem Hof Dunkel seine typische schwarze Farbe und den
milden malz-aromatischen Geschmack. Fiir den Kenner und Liebhaber
des besonderen Bieres nach Tradition gebraut. Hof Dunkel ist ein Pro-
dukt von Idée Wil und der Sonnenbrau AG Rebstein.

Biertyp: Spezial Dunkel Zutaten: Wasser des Rheintals, Gerstenmalz, Hopfen
Alkoholgehalt: 5.0% vol. Stammwiirze: P11 Bittereinheit: 20BE Empfohlene
Trinktemperatur: 7-10 Grad

Hof Dunkel Harass Mehrweg | 20 x50 ¢l | 902273 | 7610318000468

Hasch Bock?

Ut Bier mit eignem Etikett?

Bei uns konnen Sie lhr eigenes
Etikett gestalten und l|hre Bot-
schaft auf dem Bier an die Kun-
dinnen und Kunden weitergeben.
Ab 1000 Flaschen* bieten wir Ih-
nen die Moglichkeit, lhr Bier indi-
viduell zu.gestalten — so fallen Sie
- bestimmt auf.

Bei Interesse steht Ihnen Ihr Aus-

sendienstmitarbeiter oder das

'Market_i_'ng gerne zur Verfugung:

rharketing@sonnenbraeu.ch
oder 071 775 81 11

Bier braucht Heimat.

Setze deine =
Marke in den
Mittelpunkt

(T
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Yerriet & Rl
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,Hasch gwusst?” . Ein starkes Team

. - - \?- — Rund 40 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter arbeiten in der Sonnenbrau und den drei GetrankeMarkten. Wir zeigen
- Ihnen die Gesichter der Rheintaler Brauerei.

N _'_,.

Sonnenbrau Fanclub

Sinn und Zweck des Sonnenbrau Fanclubs ist
die Pflege der Bierkultur. ,Unserer” Sonnen-
brau stehen wir bei und nehmen so indirekt
am Erfolg dieses Traditionsunternehmens teil.
Wir sind stolz auf unser regionales Sonnen-
brau Bier. Die Geselligkeit und das gemutliche
Zusammensein bei der jahrlichen Hauptver-
sammlung mit Speis und Trank bilden unse-
ren jahrlichen Hohepunkt. Unsere Mitglieder
profitieren von Bier-Gutscheinen und Ver- [m] e,

gunstigungen bei Veranstaltungen. . ge.griindet am 16. Miirz 2007
fast 5'000 Mitglieder

grosster Verein im Rheintal
Mitgliederbeitrag 40 Franken

Stark bei

| Mehrweggebinden Wir bilden Brauer-

Die Sonnenbrau setzt auf Mehrweggebinde. Mit einem nachwuchs aus!
Mehrweggebindeanteil von 82% hebt sich die Brauerei vom  pia friiher so genannten ,Brauer” werden seit 2001 im neu

Biermarkt ab. Im Schweizer Biermarkt liegt der Anteil an  gehjldeten Berufsfeld ,Lebensmitteltechnologe/-techno-
Mehrweggebinden nur bei 27%. (Stand 2021) login (LMT)" ausgebildet. Die Lernenden erhalten eine
S~ breitgefacherte Ausbildung in der industriellen Lebens-
mittelproduktion mit einem spezifischen Schwerpunkt. Im
Falle der angehenden Brauer ist der Schwerpunkt selbst-
redend ,Bier".

Braugerste aus der Region

Als erste Brauerei in der Schweiz lancierte die Sonnenbrau vor tUber
30 Jahren den Anbau von Braugerste. Mit Marcel Rickenmann aus
Bronschhofen, Mathias Biichel aus Ruggell und Markus Eggenberger
aus Weite pflanzen drei Landwirte die Braugerste fiir unsere Produkte
Nochbuur, Ribelgold Maisbier und Thurbobrau an.

Dank der regionalen Braugerste kann die Sonnenbrau diese Produkte
als Culinarium zertifiziert anbieten.

andwirt Mathias Buichel (Ruggell)

SWINSLARIER
7 STy
Wis ML

Schankanlagentechnik

i
Saunes
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Swisslander Ribel Whisky Swisslander Schollamiihli Single Malt Whisky

I

Durch die sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe und die lange Lagerzeit in Rauchige Whiskys sind vor allem auf der schottischen Insel Islay ein

diversen Eichenfassern erhalt der Rheintaler Ribelwhisky den fein aus- Begriff. Wie im Rheintal spielt dort der Torf (Scholla) eine wichtige Rol-

gebauten und besonders aromatischen karamelligen bis siissfruchtigen le beim Whisky Toasting. Die Edition ,Schollamiihli* ist hergestellt mit

Geschmack und die glanzende mitteldunkle Farbe. Braumalz aus der Region Rheintal und dem Fiirstenland. Destilliert wird
nach System Héafelibrand. Der Whisky reift wahrend 8 Jahren im Natur-
keller der Sonnenbréu in Bourbon- und Sherryfassern, die mit Rheintaler
Torf getoastet wurden. Auf diese Weise gelangen die Torfaromen in den
Whisky und verleihen ihm die perfekte Balance aus torfigen Aromen und
nattirlicher Stisse des Malzes.

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code
Swi s s I a n d er Wh i S ky Ribel Whisky 1 Flasche 50cl | 90m23 | 7610318009904 || Schollamiihli 1 Flasche 50cl | 902513
Swisslander Fino Malt Swisslander Oloroso Malt

Schon 1999 startete Arnold Graf mit dem Experimentieren. Es vergingen mehr als 10 Jahre, bis der erste Whisky aus dem Hause
Sonnenbrau in den Verkauf kam. Die ersten Versuche waren fiir Graf nicht zufriedenstellend. Es war schwieriger als erwartet, die
richtigen Prozeduren und Lagerfasser zu finden. Neue Fasser stellten sich als ungeeignet heraus. Deshalb werden Eichenfasser, in
denen bereits Portwein, Sherry, Marc oder Weisswein gelagert war, zur Reifung verwendet. Die 120 bis 225 Liter fassenden Fasser
lagern bei ca. 15 Grad Celsius in den tiefen, tiber 110 Jahre alten, ausrangierten Bierkellern der Sonnenbrau.

Swisslander Single Malt Whisky

Fir die Herstellung von Single Malt Whisky werden wie vorgeschrieben
ausschliesslich Gerstenmalze wie Rheintaler-, Pilsner-, Miinchner-, so-
wie Caramalz verwendet. Nach einer Suddauer von 8 Stunden wird die
Whiskywiirze abgekiihlt, mit Sonnenbréu Bierhefe vergoren und nach
doppelter Destillation zu einem 65%-igem Brand destilliert. Anschlies-
send erfolgt eine 8-jahrige Lagerung in diversen Holzfassern vor allem
aus Eichenholz.

Das Besondere am Fino Malt ist das Sherryfass, in dem er gelagert wur- Auch der Oloroso Malt wird wie der Fino in einem Sherryfass gelagert.
de. Fino Sherry wird genauso wie Oloroso Sherry aus der Palomina-Rebe Oloroso Sherry wird aus der Palomina-Rebe produziert und ist der be-
Produkt Gebinde Anzahl | Art-Nr. | EAN-Code hergestellt. Sie unterscheiden sich einzig in der Art der reduktiven Rei- gehrteste Sherry Spaniens. Der Sherry wird oft gesiisst, um ihn saftiger
Single Malt Whisky 1Flasche 50l 901303 | 7610318009911 fung. Wahrend der Oloroso oxidativ reift, ohne Florhefe, erhalt der Fino und sirupahnlicher zu machen. Unter Weingeniessern gilt der Oloroso
einen biologischen Ausbau. Der Fino hat die besondere Eigenschaft, als sehr nussiger Sherry mit dunklen Aromen. Durch die Sherryfasslage-
dass er die Geschmacksknospen stimuliert. So wird im Grunde jede rung erhalt der Swisslander Oloroso Malt eine besondere, fruchtige und
Speise durch die Kombination mit einem Glas Fino noch ein wenig kdst- stissliche, runde Note.
licher. Swisslander Fino hat ein leicht fruchtiges Aroma, einen lieblichen,
stisslichen Geschmack und einen runden, harmonischen Abgang.

Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code Produkt Gebinde Anzahl Art.-Nr. | EAN-Code

T "
16 SW I S S LAN D E R Fino Malt 1Flasche 50 cl 901363 | 7610318009911 Oloroso Malt 1Flasche 50 cl 901343 | 7610318009911
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" Swisslander Mini-Harasse -.fl% -
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o |Produkt  |aebinde |Anzahi | ArtoNr. | EAN-Code

Swisslander 6x2clim 6 x 2cl 902355
Mini-Harass Mini Harass

Swisslander Bierbrandy

g mmas s e—

Fiir die Herstellung von Bierbrandy dient ein Sonnenbrau Spezial Bier-
sud aus Braumalz diverser Provenienzen sowie Tettnanger und Haller-
tauer Hopfen mit einem Extraktgehalt von ca. 12.5%. Nach einer Suddau-
er von 8 Stunden wird die Wiirze abgekiihlt, mit Sonnenbrau Bierhefe
vergoren und nach doppelter Destillation zu einem 65%-igen Brand des-
tilliert. Anschliessend erfolgt eine 18-monatige Lagerung zusammen mit
etwas Rohhopfen und Malzextrakt in diversen Holzfassern vor allem
aus Eichenholz. Die bereits einmal gebrauchten Fasser aus der Sherry-,
Portwein-, Marc- oder Bourbonproduktion geben dem Swisslander die
gewiinschten Eigenschaften. Nach der Filtration und der Einstellung auf
Trinkstérke von 45 % erfolgt die Abfiillung in Flaschen.

Bierbrandy 1Flasche 901173 _

1891 Bierlikor

Ik Ed
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1891-Dunkel Bier Likor ist ein mit Bierbrand, dunklem 1891-Dunkel Bier
und Caramel Malzextrakt hergestellter Likor. Der kraftige malzige Ge-
schmack und schone dunkle Farbe erinnern an das bekannte dunkle
Sonnenbrau Bier.

Der Likér ist in Kartonboxen a 20 Flaschchen mit 2 ¢l Inhalt abgefiillt.
Durch die sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe und die relativ lange Lager-
zeit in diversen Eichenfassern erhalt der Bierbrandy den siisslich, fein
ausgebauten und besonders aromatischen karamellartigen, leicht an
Pflaumen erinnernden Geschmack und die glanzende dunkle Farbe.

1891 Bierlikor 20x2¢l | 902004 _

Neuer Whisky reift in der Kristallhohle

Der Verkehrsverein Kobelwald und die Sonnenbrau in Rebstein lancie-
ren ein gemeinsames Projekt. In der Kristallhohle Kobelwald wird flr 8
Jahre ein Whiskyfass gelagert. Daraus entsteht der Swisslander Hohlen-
whisky.
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Willy Becher Lager Stange Lager Tulpe
30¢cl 90035 20cl 90039 30cl 90055

30cl 90040

Weizenglas Maisbier Kiibeli 1891 Kiibeli

50cl 90120 30cl 90065 30cl 90070

(ke
\ 1
- .
Tulpe Spezial Bierbecher Spezialitaten Thurbobrau Fresh Stange
20cl 90045 20cl 290051 30¢cl 90107
30cl 90055
e N
Fresh Stange Bierkrug
Die edle Fresh Stange eignet sich fiir den Offenausschank von Lager- ~ Der Klassiker! Der Bierkrug eignet sich fiir Lager- oder Spezialbier wie
oder Spezialbier und rundet die perfekte Prasentation des Bieres ab. beispielsweise das Zwickelbier. e = ‘ '
20c 90037 0cd 90025 Sensorik Glas Swisslander Glas
30¢cl 90036 40 cl 90020 42cl 90160 14cl 921330 21

50cl 90034 50cl 90015
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Offenaussch

Sie wollen Ihr Bier im Offenausschank anbieten? Wir beraten Sie gerne fiir die passende Infrastruktur und was Sie alles beachten

miissen.

Cobra ler Cobra 2er
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Tropfschalen

Durchlaufkuhler

Egal ob mobil oder fix installiert - mit dem passenden Durchlaufkiihler hat Ihr Bier immer die perfekte Temperatur. Wir beraten Sie

gerne fiir die passenden Losungen.

Untertheken (Trocken)
1}
‘ Ik

Flexi Draft Zapfsaule Bierbar




So zapfen Sie korrekt

So zapfen Sie Ihr Bier korrekt - fiir den perfekten Biergenuss.

1. Das Glas, wenn mdglich mit kiihlem Wasser ausspiilen und
kurz abtropfen lassen

Nie Zapfhahn
in Bier oder
Schaum
tauchen

3. Zapfhahn voll &ffnen und das Bier an der Glaswand entlang
laufen lassen, bis das Glas ca. 2/3 gefullt ist.

Glas nicht auf und ab bewegen (Kohlensau-
reverlust) und Hahn nie ins Bier tauchen!

24

4, Am Schluss Hebel nach hinten driicken und dem Bier die
perfekte Schaumkrone aufsetzen.

Alle Infos zum
Offenausschank:

L T

bk
3

Festservice

Planen Sie einen Firmenanlass oder ein Strassenfestund bendtigen Sie Festmaterial wie zim Beispiel Kuhlschranke, Buffet, Offen-
ausschankanlagen oder Plastikgeschirr? Dann melden Sie sich.doch bitte bei‘uns im Verkauf. Wir beraten Sie gerne.

Wir bieten Ihnen folgende Moglichkeiten:
Stehtische | Bar | Sonnenbrau Oldtimer Bar | Sonnenschirme | Ausschankanlagen |

Kuhlschranke | Kihlwagen | Becher | Glaser | Fasser & Kegs
Lieferservice | Und vieles mehr!

Ihre Ansprechperson: A

Fredi Steiger

Leiter Fuhrwesen und Festservice
fredi.steiger@sonnenbraeu.ch
0717758119




Aussenwerbung

Wir setzen Ihren Betrieb oder Ihr Event in Szene.

Gastrowerbemittel

SONNENERAU

REFSTEIN

Buffetleuchte

Leuchtkasten quadratisch
105 x 23 x 10 cm inkl. Beschriftung 80 x 80 cm inkl. Beschriftung

L E
SOHNENORAU

5
SONNENBRAD

'.

Bocktafel Speisekartenkasten Jassteppich Jasskarten Biertellerhalter
128 x 58.5 cm inkl. zwei einzelnen Tafeln zum selber beschriften 52 x 52 cm inkl. Beschriftung 60 X 60cm
£
SONNENBRAU

I ’ L
1 _
Tafel Sonnenschirm gross Grillschiirze Holzflaschenoffner Flaschenoffner
75x50 cm 3.5x35m
5 Weiteres Werbematerial im Angebot:
n— EDHHE“EH’EU
sonenamny (I Bierteller in aktuellen Sujets
Tischsets in aktuellen Sujets
Blechtafeln
Sonnenschirm klein Schreibblock weiss
Durchschnitt 1.8 m

7.5x14 cm - 100 Stiick pro Pack

27



Geschenkartikel

Die Sonnenbrau hat auch ein breites Sortiment an Biergeschenken, Werbemitteln und Textilien. Sind Sie auf der Suche nach einem
Geschenk? Bei uns sind Sie genau richtig. Profitieren Sie von unserem vielfaltigen und umfangreichen Produktsortiment und der
kompetenten Beratung. Die abgebildeten Artikel sind erhaltlich, solange der Vorrat reicht.

Swisslander 4er Geschenkbox
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Feuerharass inkl. Rost Badetuch Kofferraumbox

SONNENBRAU SOHNENORAL ’

Badelatschen Snapback Cap Knirps Regenschirm

Siphonkrug Magnumflasche 2 Liter



Werbeartikel

SONNENBRAU

Bottle Cap Gun PVC Tasche

Cap klassisch

Kiihltasche Wandflaschenoffner

T-Shirt Bock Singbuechli
30

Luftmatratze

Wintermiitze

Schuhbag

J

Regenschirm

Wir sind fur Sie da!

Unsere Ansprechpartner an unseren Standorten.

Zdgeren Sie nicht lange und rufen Sie einen unserer Aussendienstmitarbeiter oder eine der Shopleiterinnen an. Sie beraten Sie gerne
bei Getrankelieferungen direkt in Ihrere Firma oder fiir Inren geplanten Event. Teile Sie uns Ihre Wiinsche mit und wir unterbreiten
lhnen ein passendes Angebot, sei es fiir Getranke oder Ausstattungen wie Kiihlschrank oder Offenausschankanlage in lhrem Betrieb.

Peter Schéfer Bruno Wick Martin Eggenberger Julian Bochmann
Verkaufschef & Leiter Markte Verkaufsleiter Nord Verkaufsleiter Stid VL Balgach, Au und Kriessern
peterschaefer@sonnenbraeu.ch brunowick@sonnenbraeu.ch martin.eggenberger@sonnenbraeu.ch julian.bochmann@sonnenbraeu.ch
Tel: 078 620 65 24 Tel: 079 665 35 34 Tel: 079 253 93 51 079 882 24 87

- Il_'IITIl'.]n.'-r.ruri]-;n.'-h-1 arkt
Oberriet

y 3 | "
Cristina Rossi Judith VGlkle Susanna Calvi
Geschéftsleiterin Oberriet Geschéftsleiterin Widnau Geschéftsleiterin Staad
oberriet@getraenke-serviceag.ch widnau@getraenke-serviceag.ch staad@getraenke-serviceag.ch
Tel: 071760 09 86 Tel: 0717201717 Tel: 071855 2110

Wir bieten den vollen Service an unseren drei Aussenstandorten:

Dienstleistungen rund um das Thema ,Durst und Genuss". Unsere GetrankeMarkte zeichnen sich durch exklusives Sortiment und kompe-
tente Beratung aus. Bei uns finden Sie neben Bier und Mineralwasser ein tolles Angebot an Weinen und Spirituosen sowie ausgewahlten
Delikatessen und Geschenken. Alle unsere Markte bieten Ihnen Fest- und Lieferservice an.

31
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sonnenbraeu.ch Bier braucht Heimat.



